
Angebote
Auf dieser Seite finden Sie eine Übersicht
unserer aktuellen Veranstaltungsangebote sowie Menü-
& Buffetvorschläge.

Menüvorschläge

Menü 1
Suppe

Schweinerückensteak und Poulardenbrust vom Grill mit Tomaten und Käse
überbacken, Gemüseauswahl, Salatauswahl und Rahmsoße, dazu

Salzkartoffeln, Dessert
pro Person 15.50 e

Menü 2
Suppe

Hausgemachte Rinderroulade (1 pro Person, ca. 220g Fleischgewicht vor
dem Schmoren), Gemüseauswahl, Salatauswahl und Rouladensoße, dazu

Saluzkartoffeln
Dessert

pro Person 17.50 e

Menü 3
Suppe

Entenbraten aus dem Ofenrohr und Schweinefilet mit gebratenen Apfel- und
Birnenspalten, hausgemachten Apfelrotkohl, Brokkoligemüse und

Rahmsoße, Salzkartoffeln und Semmelnknödeln.
Dessert

pro Person 22.50 e
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Menü 4
Supppe

Rinderfilet, Schweinefilet und Poulardenbrust, Grilltomate und
Champignons, gemischter Salat, Kräuterbutter, Soße und Kroketten,

Salzkartoffeln.
Dessert

pro Person 22.50 e

Menü 5
Suppe

Rehbraten aus dem Spanger Forst und Schweinefilet mit gebratenen Apfel-
und Birnenspalten, hausgemachtem Apfelrotkohl, Brokkoligemüse und

Rahmsoße, Kartoffelkroketten und Salzkartoffeln.
Dessert

pro Person 24.00 e

Menü 6
Doppelt reduzierte Wildkraftbrühe mit "Insel & Steg"

Spanger Wildplatte (3 versch. Zubereitungen individuell abgesprochen, nach
Saison/Markt), Waldpilze und Speckchampignons, hausgemachtem
Apfelrotkohl, Wildrahmsoße, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten.

Dessert
pro Person 25.50 e
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Buffetvorschläge

"Heidjer-Buffet"
Suppe, Vorspeisen, Braten, Steaks, Geflügel, Fisch, Gemüse & Salat, Nudeln

und Kartoffeln, Dessert
11.50 e

Das Partybuffet
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Griechischer Bauernsalat mit Schafskäse und Oliven
Deutscher Kartoffelsalat mit Gurke

Krautsalat
Brötchen mit Butter

Bärlauchquark

Geschmorte Schweinenackensteaks mit Champignons und Zwiebeln
Hähnchenbrust in Tomatensoße

Gratinkartoffel

Obstsalat
Vanillecréme

Knusperröllchen
preis pro Person 17.90 e

Das Heide-Grill-Buffet
Marinierte Scampispeise

Nünrnberger und Thüringer Bratwürste
Marinierte Nackensteaks
Curry-Poulardenbrüste

Damhirschkoteletts
Gemüsespieße

Maiskolbenringe

Griechischer Bauernsalat mit Schafkäse und Oliven
Mexikanischer Maissalat
Deutscher Kartoffelsalat

Nudelsalat mit Kochhinterschinken und Erbsen
Krautsalat

BBQ-Sauce
Bärlauchquark

Chillidip
Kräuterbutter

Brötchen

Obstsalat
Grillbanane
Vanillesoße

pro Person 21.00 e
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Heide-Landbuffet
Unser rustikal einfach Buffet, das "Heide-Landbuffet".

Brotkorb, Butter und Kräuterbutter, Speckbratkartoffeln und Zwiebeln,
Kartoffelgratin, Kräuterbraten vom Schwein und Schinkenkrustenbraten,

hausgemachte Salate
ab 15 erwachsenen Personen 12.50 e

Heide-Landbuffet +
Brotkorb, Butter und Kräuterbutter, Speckbratkartoffeln und Zwiebeln,

Kartoffelgratin, Kräuterbraten vom Schwein und Schinkenkrustenbraten,
hausgemachte Salate,

+ Gemüseauswahl
ab 15 erwachsenen Personen 13.50 e

Heide-Landbuffet ++
Brotkorb, Butter und Kräuterbutter, Speckbratkartoffeln und Zwiebeln,

Kartoffelgratin, Kräuterbraten vom Schwein und Schinkenkrustenbraten,
hausgemachte Salate,

+ Gemüseauswahl, + Dessert
ab 15 erwachsenen Personen 16.00 e

Dielenbuffet
Warm: Schnitzel, kleine Frikadellen, gegrillte Hähnchenkeulen

Schinkenkrustenbraten (oder nach Wahl Kasseler- oder Spieß- oder Kräuter-
oder Pfefferbraten) vom Brett mit frischem Pfannenbrot

Spanger Rehragout
Sahnekartoffeln mit Brokkoli

Spätzle in Butter angeschwenkt, hausgemachter Rotkohl, Apfelspalten und
Birnenspalten, umfangreiches Salatbuffet, kleiner Brotkorb, Butter und

Kräuterbutter, Dessert
pro Person 21.99 e
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Der Heidkrug bringt’s
highD - Catering Der FACH-WERK-PARTYSERVICE

Pauschale Angebote

Buffets

Das Partybuffet
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

Griechischer Bauernsalat mit Schafskäse und Oliven
Deutscher Kartoffelsalat mit Gurke

Krautsalat
Brötchen mit Butter

Bärlauchquark

Geschmorte Schweinenackensteaks mit Champignons und Zwiebeln
Hähnchenbrust in Tomatensoße

Gratinkartoffel

Obstsalat
Vanillecréme

Knusperröllchen
preis pro Person 17.90 e

Das Heide-Grill-Buffet
Marinierte Scampispeise

Nünrnberger und Thüringer Bratwürste
Marinierte Nackensteaks
Curry-Poulardenbrüste

Damhirschkoteletts
Gemüsespieße

Maiskolbenringe

Griechischer Bauernsalat mit Schafkäse und Oliven
Mexikanischer Maissalat
Deutscher Kartoffelsalat

Nudelsalat mit Kochhinterschinken und Erbsen
Krautsalat

BBQ-Sauce
Bärlauchquark

Chillidip
Kräuterbutter

Brötchen

Obstsalat
Grillbanane
Vanillesoße

pro Person 21.00 e

Schnittchen

Schnittchen (mind. 10 Stk.)
auf gebutterten Stangenweißbrotscheiben

mit Schinken/Braten/Wurstaufschnitt/Käse, auf gebutterten
Stangenweißbrotscheiben mit versch. geräucherten

Fischsorten/Matjes/Krabben
1.65 e
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Belegte Brötchen

Belegte Brötchen (mind. 10/2, gerade Anzahl)
Halbe Brötchen einfach belegt, Gouda, Fleischwurst, Kochschinken, Salami

1.80 e

Belegte Brötchen (mind. 10/2, gerade Anzahl)
Halbe Brötchen mit geräuchertem Lachs, Matjes, Krabben, bunt gemischt

1.90 e

Belegte Brötchen
Halbe Brötchen als Vollkorn-, Mohn-, Sesambrötchen

je 0.30 e

Klassische Canapées

Klassische Canapées
aus Toast ausgestochen, Braten, Käse, Filet, Bündnerfleisch, Räucherfisch.

Aufwendig dekoriert, nach Ihren Wünschen
(mind. 10 Stk.) 2.20 e

Ciabatta-Brötchen

Ciabatta-Brötchen
Reichlich belegt mit Salat und Dip, mind. 3 Stk. pro Sorte

Vitello Tonnato mit Thunfisch, Reichlich belegt mit Salat und Dip, min. 3 Stk.
pro Sorte

Räucherlachs
(mind. 5 Stk.)

2.30 e

Ciabatta-Brötchen
Reichlich belegt mit Salat und Dip, mind. 3 Stk. pro Sorte

- Italienische Mortadella
(mind. 5 Stk.) 2.20 e

Ciabatta-Brötchen
Reichlich belegt mit Salat und Dip, min. 3 Stk. pro Sorte

- Mozzarella mit Tomate und Sonnenblumenpesto
(mind. 5 Stk.) 2.30 e
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Ciabatta-Brötchen
Reichlich belegt mit Salat und Dip, min. 3 Stk. pro Sorte

- Kassseler mit Pfirsichcréme
(mind. 5 Stk.) 2.10 e

Ciabatta-brötchen
Reichlich belegt mit Salat und Dip, mind. 3 Stk. pro Sorte

- Serranoschinken mit Traubenkonfit
(mind. 5 Stk.) 2.20 e

Ciabatta-Brötchen
Reichlich belegt mit Salat und Dip, min. 3 Stk. pro Sorte

- Poulardenbrust mit Senffeige, Reichlich belegt mit Salat und Dip, mind. 3
Stk. pro Sorte

- Salami mit Gurkenchutney
(mind. 5 Stk.)

2.00 e

Laugenstangen
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Partybaguettes

Laugenstangen
Halbiert und gefüllt mit

- Obatzda (Käsecréme mit Paprika), Halbiert und gefüllt mit

- Käse, Schinken, Salat und Tomate, Halbiert und gefüllt mit

- Mettwurst und Essiggurke
(mind. 5 Stk.)

2.40 e

Partybaguettes
ca. 12 - 15 cm lang, reich belegt mit

- Kochhinterschinken, Saslat, Gurke, Tomate„ ca. 12 - 15 cm lang, reichlich
belegt mit

- Mettwurst, Salat, Gurke, Tomate, ca. 12 - 15 cm lang, reichlich belegt mit

- Käse, Salat, Gurke, Tomate
(mind. 5 Stk.)

2.80 e

Partybaguettes
ca. 12 - 15 cm lang, reichlich belegt mit

- Räucherlachs, Salat, Ei, Remoulade
3.50 e

Sandwiches

Sandwiches
Weissbrotdreiecke, jeweils mit Salat, Tomate, Gurke, mind. 2Stk. pro Sorten,

mind. 10 Stk.m, immer gerade Anzahl.

In Kochhinterschinken, Käse, roher Schinken, Mettwurst, Räucherlachs,
Poulardenbrust

1.80 e
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Salate

Kartoffelsalat
mit Essig & Öl, mit Mayonnaise

1.00 e

Speckkrautsalat
0.80 e

Gurkensalat
mit feinen Dillspitzen, in Rahm

0.90 e

Tomatensalat
0.90 e

Nudelsalat
1.00 e

Blattsalate
1.00 e

Mexicana
mit Mais, Zwiebeln und Kidneybohnen

1.20 e

Eiersalat
1.20 e

Geflügelsalat
mit Ananas

1.40 e

Hirtensalat
grieschische Art

1.40 e

Krabbensalat
mit Gurke und Tomatenwürfeln

3.00 e

Rohkostsalat
bunt gemischt nach Saison

1.50 e

Waldorfsalat
1.90 e

Zucchinisalat
mit Krabben

2.00 e
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Thunfischsalat
1.80 e

Spargelsalat (Saison)
2.30 e

Käse-Wurst-Salat
1.80 e

Suppen

Hausgemachte Hochzeitssuppe
Mettbällchen, Eierstich, Spargel, Wurzelgemüse

6.00 e

Altdeutsche Kartoffel-Lauch-Crémesuppe
5.00 e

Chilli con Carne
6.00 e

Gulasch-Suppe
6.00 e

Gurkengazpachio
mit Tomatenwürfeln

6.00 e

Spargel-Crémesuppe
5.00 e

Irish Stew
7.00 e

Erbsensuppe
mit Speck

4.50 e

Linseneintopf
4.50 e

Asiatische-Hühner-Gemüsesuppe
7.00 e

Käse-Lauchsuppe
mit Hackfleisch

Partysuppe 6.00 e
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Beilagen zur Suppe

Würstchen
1.00 e

Mettende
1.00 e

Weißbrot/Brötchen
pro Person 0.30 e

Fingerfood

Spieße

Hähnchenbrust
mit Ananas

1.50 e

Schweinefilet
mit Paprika

1.80 e

Putenbrust
mit Obst

1.80 e

Tomate-Mozzarella
mit Basilikum

0.90 e

Riesengarnele
mit Knoblauch

2.00 e

Fetakäse
mit Tomate und Olive

1.20 e

Glasierte Cocktailwürstchen
mit Honig & Sesam

0.70 e

Fingerfood
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Fleisch

Putenkeulenbraten
2.50 e

Kräuterbraten vom Schwein
2.50 e

Wildschweinbraten
mit Apfelkrusten

3.00 e

Spießbraten vom Schweinenacken
2.50 e

Burgunderrinderbraten

Damhirschbraten
3.00 e

Schinkenkrustenbraten
2.50 e

Schweinerücken
geüfllt mit Pflaumen und Äpfeln

2.50 e

Schweinefilet
in Blattspinat-Blätterteigmantel

3.00 e

Kasselerbraten
im Brotteig

2.50 e

Sparnferkel im Ganzen
ca. 20 kg

es wird nach Rohgewicht berechnet zzgl. 28,00 e pauschal für die
Zubereitung
je kg 8.50 e

Fisch

. . . in Soße
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Beilagen

Sahnekartoffeln
2.80 e

Spätzle
2.20 e

Wildreismischung
1.90 e

Semmelnknödel oder Kartoffelknödeln
2.20 e

Kartoffelpüree
1.90 e

Salzkartoffeln
1.90 e

Buchweizenpfannenbrot
2.40 e

Gemüse

Gemüspfanne
mit drei Sorten Gemüse der Saison

1.80 e

Apfelrotkohl
1.80 e

Champagner-Kraut
2.00 e

Mandel-Brokkoli
bissfest
1.80 e

Zwiebelchampignons
2.20 e

Speckrosenkohl
2.00 e

Gebutterte Prinzessbohnen
1.80 e

Bohnen im Speckmantel
pro Stk. 0.90 e
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Dessert

Rote Beerengrütze
á ca. 150g 2.30 e

Kabinettpudding
mit Vanillesoße

2.30 e

Schokoladencréme
mit Schlagsahne

2.30 e

Frischer Obsalat
2.30 e

Crémespeise
mit Schlagsahne

2.30 e

Fruchtspieße
flüssiger Schoklolade

4.00 e

Qarkmousse
mit Fruchtmark

2.30 e

Tiramisù
3.60 e

Griesflammerie
mit Erdbeermark

3.30 e

Griesflammerie
Rumcréme mit Rosinen und Mandelsplittern

2.80 e

Griesflammerie
mit verschienden Rumsorten

2.30 e
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